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Dal 7 al 28 S Ettem bre 201 1 ¥ DI MONTEPULCIANO

Palazzo del Capitano DEGUSTAZIONI PROMOZIONALI DI PRODOTTI TIPICI E VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO

Piazza Grande Una opportunita unica di incontrare direttamente i produttori
Montepulciano
tutti i mercoledi

dalle ore 18.00
alle 19.30 INGRESSO - Singolo € 10

Tel + 39 0578 7174 8
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PROGRAMMA

7/09/11 ore 18

Vino Nobile di Montepulciano delle Aziende : BINDELLA - CARPINETO

In abbinamento degustazione ARTE E CIBO: Olio dell'Azienda LA PIEVE,
“Panzanella” a cura del ristorante OSTERIA DEL CONTE , Montepulciano (Sl)

14/09/11 ore 18
Vino Nobile di Montepulciano delle Aziende: LE BERNE - MONTEMERCURIO

In abbinamento degustazione ARTE E CIBO: Farro dell’Azienda CAPPELLI MERCELLO,
“Zuppa di Farro” a cura del ristorante CANGOLO , Acquaviva di Montepulciano ( SI)

21/09/11 ore 18

Vino Nobile di Montepulciano delle Aziende : TENUTA VALDIPIATTA - VILLA S.ANNA

In abbinamento degustazione ARTE E CIBO: Ceci dell’Azienda BARBI,

“Crema di ceci” a cura del ristorante dell’Antico Caffé Poliziano GRIFON D’ORO, Montepulciano (Sl)

28/09/11 ore 18
Vino Nobile di Montepulciano delle Aziende: GODIOLO - VECCHIA CANTINA

In abbinamento degustazione ARTE E CIBO: Pasta dell’Azienda IL CASALE, “Pasta con ragui
di carne chianina” a cura del ristorante TIZIANA, Loc. Tre Berte Montepulciano ( S)

In collaborazione con:




